
INTERNATIONALE TAPAS





Jeder, der einmal in Spanien war, kennt die Tapa. Es handelt sich dabei um kleine Köstlichkeiten, die man 
in Begleitung von einem Glas Wein oder Cava geniesst.  
Aber woher kommt sie und was war ihr Ursprung? Spanische Historiker versichern, dass aufgrund folgen-
der Anekdote die Tapa entstand. Als der König Alfonso XIII. auf einer seiner Reisen durch die Provinz Cadiz 
an der Venta „Ventorillo del Chato“, die heute noch existiert, vorbeikam, beschloss er, mit seinen Beglei-
tern hier einzukehren. Er bestellte für sich und sein Gefolge ein Glas Sherrywein und in diesem Moment 
blies ein starker Wind vom Meer herein. Damit der Wein des Monarchen durch den aufgewirbelten Staub 
nicht ungeniessbar wurde, hatte der Kellner eine zündende Idee. Er legte eine Scheibe Schinken auf das 
königliche Glas und deckte es damit ab. Die Tapa war geboren. Der Monarch fand diese Idee toll, trank 
seinen Wein und aß seine Tapa. Anschliessend wies er mit einem königlichem Dekret alle Tavernen und 
Gasthäuser in Spanien an, Wein nur noch in Begleitung einer Tapa auszuschenken.
Zu jener Zeit bestand die Tapa meist aus einer Scheibe Schinken, Paprikawurst (auch als Chorizo bekannt) 
oder andere Wurstarten, wie dem Salchichon, einer spanischen Salami. Es konnte aber auch eine Scheibe 
Schafs- oder Ziegenkäse sein.
In den verschiedenen Regionen und Provinzen Spaniens hat die Tapa verschiedene Namen. Die Sevillaner 
nennen sie „convida“, in Aragon und Navarra wird sie „alifara“ genannt oder im Baskenland „poteo“. Nach 
alter Tradition isst man sie immer in Begleitung von Wein oder Cava, egal welcher Herkunft oder Art er ist.
Eine Auswahl der besten und beliebtesten Tapas bekommt Ihr im GUSTO, schaut doch einfach mal in un-
sere Tapaskarte. 

GESCHICHTE DER

 T A P A



SPANISCH
T A P A S

Aioli
1. Aioli (16,d)............................................................2,00

Salsa Dip

Käse Dip
2. Queso Dip (1,2,16,o,c)..................................2,00

3. Salsa Dip (1).........................................2,00

Kleine Portion Nachos mit Käse überbacken 
+ 1 Dip nach Wahl

Pro Portion, 4 Scheiben Brot mit Aioli
4. Pan con Aioli (16,a,c,d,o)..................2,50

5. Nachos pequeños. (a,c,o)..........3,60

Große Portion Nachos mit Käse überbacken  
+ 2 Dips (Salsa & Käse)

6. Nachos grande (a,c,o) .................4,90

Oliven gefüllt mit Frischkäse

Gemischte Oliven

Paprika gefüllt mit Frischkäse

Artischockenherzen in Knoblauch

8. Aceitunas con Queso (3,c,o).......4,10

7. Aceitunas mixtas (3) ...................2,50

9. Pimientos con Queso (3,c,o).... 4,30

10. Alcachofas al Aioli (3,16).......4,20

11. Sardinillas (16,l)................................4,90
Sardinen in Öl
12. Queso Manchego 
Curado (8,o,c)......................................................5,90
Spanischer Schafskäse



SPANISCH
T A P A S

14. Plato de Embotido, Jamon  
Serrano y Queso (5,8,11,16,o,c).............9,50
Gemischte Käse- und Serrano-, Salami-Platte 

15. Jamon Serrano (15)..................6,90

16. Champinones al  
Jerez (k)...............................................................4,90

Serrano Schinken

Champignons in Sherry gebraten

19. Datilles con Bacon (15)......5,00

17. Patatas Bravas (3).................4,30
Leicht frittierte Kartoffeln in pikanter Tomatensoße

18. Patatas con Aioli (16,d).........4,30
Leicht frittierte Kartoffeln mit Knoblauchsoße

Datteln im Speckmantel

20. Brocheta de pavo (15).........4,50
Putenfleischspieß nach spanischer Art

21. Pincho moruno...........................5,90
Rindfleischspieß nach spanischer Art

23. Chorizo (1,3,15)..........................................5,20

22. Queso de Cabra con  
chutney de mango (c,k,o)..............4,80

Gegrillte spanische Paprikawurst

Gratinierter Ziegenkäse mit Mango-Chutney

13. Plato de Queso (5,8,11,16,o,c).........8,80
Gemischte Käseplatte mit Feigensenf



SPANISCH
T A P A S

27. Albondigas (3,a,d,h)...........................5,40

28. Gambas al Aioli (m,n).............. 7,30

29. Gambas con vegetales 
asados y Salsa (3,k,m,n)......................... 7,50

Garnelen in Oliven- und Knoblauchöl gebraten

Garnelen mit gegrilltem Gemüse und Tomatensoße

Hackbällchen in Tomatensoße

26. Croquetas de 
espinacas (1,5,a,h,k)......................................5,30
Spinatkroketten

25. Vegetales asados (k)...........5,00
Gegrilltes Gemüse

24. Pimientos de Padrón.......5,00
Gegrillte Paprika mit Meersalz



T A P A S
HOLLÄNDISCH

34. Bitterballen (2,3,8,a,c,d,j,o)................3,50

36. Bamischijf (1,a,g,i).............................3,50

35. Vleeskroketjes (2,3,8,a,c,d,j,o).....3,90

37. Kipsaté met 
pindasaus (e,g,k).............................................4,30

Holländische Fleischbällchen

Nudeln mit Gemüse im Backteig

Teriyaki-Hähnchenspieße mit Erdnusssauce

Portion Pommes mit Mayo oder Ketchup

Pommes, Mayo, Ketchup und rohe Zwiebeln

Holländische Fleischkroketten

38. Fritjes (1,2,d,j).............................................3,50

39. Kipnuggets (3,4,8,a,c)........................4,00

40. Aardappelpartjes (5,c,o).....4,00

41. Frietjes van zoete 
aardappel (5,c,o)..............................................4,50

38a. Fritjes speciaal (1,2,d,j).......4,00

Chicken Nuggets

Kartoffel Wedges mit Sour Cream

Süßkartoffelpommes + Sour Cream

BERGISCH

32. Rievkooche met  
Apfelmus (2,3)..................................................4,50
Reibekuchen mit Apfelmus

30. Lachstatar (15,l)...............................4,50

31. Pillekuchen met  
Speck (8,a,d,o)...........................................................3,90

Lachstatar auf Pumpernickel

Kartoffelpfannkuchen mit Speck & Zwiebel

Suppe
Bitte fragen Sie unser Personal nach der wechselnden 
Tagessuppe.

33. Rösti Pommes mit  
Apfelmus (7)....................................................4,50
Krosse Kartoffelsticks mit Apfelmus



Schafskäse gebacken

43. Próveio tyrí 
psiméno(3,c,o)......................................................3,90

Gefüllte Weinblätter

Aubergine, Zucchini im Backteig

45. Dolmades (3,5,16).................................4,20

44. Tiganitá lachaniká se 
ktýpima (1,5,a,i)................................................... 4,70

Kartoffeltaschen mit Frischkäse gefüllt

42. Tsepes patatas me 
tyri (a,d,o).....................................................................4,80

46. Köttbullar (a,d,l,j,2,3)...........................4,90
Gebratene Fleischbällchen mit schwedischer  
Rahmsauce

48. Gravad Lax (16,j,l)............................6,80

49. Fiskpinnar (3,4,8,a,d,i,l)......................3,50

Zwei verschiedene Arten von gebeiztem Lachs  
mit Senf Vinaigrette

Fischstäbchen

47. Potatispaj med Lax (2,3,a,d,h,j)..5,20
Reibekuchenkugeln mit Lachs und Honig-Dill-Sauce 

T A P A S
GRIECHISCH SCANDINAVISCH



GEMISCHTE 

P L A T T E N

Zusatzstoffe: (1) mit Farbstoffen, (2) mit Konservierungsstoffen, (3) mit Antioxidationsmitteln, (4) mit Geschmacksverstärkern, (5) mit Schwefeloxid, (6) mit Schwärzungsmit-
tel, (7) mit Phosphat, (8) mit Milcheiweiß, (9) koffeinhaltig, (10) chininhaltig, (11) mit Süßungsmitteln, (12) enthält eine Phenylolaminquelle, (13) gewachst, (14) Taurin, (15) 
Nitritpökelsalz, (16) mit Säuerungsmittel, (a) mit Gluten, (b) mit Lupinen, (c) mit Laktose, (d) mit Eier, (e) mit Soja, (f) mit Sesam, (g) mit Erdnüsse, (h) mit Schalenfrüchte, (i) mit 
Sellerie, (j) mit Senf, (k) mit Sulphite, (l) mit Fisch, (m) mit Krebstiere, (n) mit Weichtiere, (o) mit Milch

52. Plato de Gusto (2,3)................ 36,80
Gusto-Mix-Platte ab 2 Personen
Leicht frittierte Kartoffeln mit pikanter Tomatensoße, 
gratinierter Ziegenkäse mit Mango Chutney, Spinat-
kroketten, Garnelen in Oliven- und Knoblauchöl 
gebraten, Datteln im Speckmantel, Rindfleischspieß, 
Teriyaki Hähnchenspieß mit Erdnusssoße

50. Plato vegetariano (15,l)....28,90

51. Plato de carne (8,a,d,o).............38,90

Vegetarische Platte ab 2 Personen
Oliven, gegrillte Paprika mit Meersalz, Champignons, 
Spanischer Schafskäse, gefüllte Weinblätter, Auber-
gine und Zucchini im Backteig, Artischockenherzen 
in Knoblauch, Nudeln mit Gemüse im Backteig

Fleischplatte ab 2 Personen
Spanische Hackbällchen in Tomatensoße, Puten-
fleischspieß, Rindfleischspieß, Schwedische 
Hackbällchen in Rahmsoße, gegrillte Spanische 
Paprikawurst, gegrillte Paprika mit Meersalz, Datteln 
im Speckmantel, Holländische Fleischbällchen, 
Chicken Nuggets



GEMISCHTE

S A L A T E
53. Ensalada GUSTO (5,8,c,i,j,o)......6,50

54. Ensalada Rucola (5,13,6,o).......6,90

Wildkräutersalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, 
Oliven und Schafskäse 

Rucola Salat mit Parmesan und Tomaten

55. Ensalada Scampi (5,m,n).......8,40
Wildkräutersalat, Tomaten, Gurken, Paprika, 
Zwiebeln, Oliven und gebratene Garnelen

56. Ensalada Pollo (5,15)................ 8,40
Wildkräutersalat, Tomaten, Gurken, Paprika, 
Zwiebeln, Oliven und Pute

Alle Salate wahlweise mit Joghurt- oder Balsamico- 
Dressing

NACHTISCH
P O S T R E S

Täglich wechselnd und lecker!

Gerne stellt Ihnen unser  
Servicepersonal die wechselnden  

Dessertangebote vor.



3,00
3,00
3,00
2,90
2,90
3,00
3,00
3,00
3,00

0,75L

Fanta (1,3).................................................2,00
Sprite (3)...................................................2,00
Mineralwasser........................1,90
Mineralwasser still........1,90

Gourmet .........................6,40
Gourmet still............... ...6,40

Bitter Lemon (3,10).....................2,00
Tonic Water (10)...........................2,00
Ginger Ale (1)...................................2,00
Apfelschorle...............................2,00

Coca Cola Zero (1,3,4,7,9,11)......2,00

0,2L

Gerolsteiner Mineralwasser

3,00
0,3L

Coca Cola (1,9)....................................2,00
Softgetränke

Rhabarber.......................................2,40
Orangen................................................2,40
Apfel...........................................................2,40
Banane...................................................2,40
Kirsche..................................................2,40
Maracuja............................................2,40
Ananas..................................................2,40
Saftschorle................................... 2,20

3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
3,60
3,20

0,3L0,2LSaft

ALKOHOLFREIE 

G E T R Ä N K E



S E K T & A P E R I T I V

Sekt Hausmarke...................3,00

Prosecco
Hausmarke.....................................3,00

19,90

19,90

0,75L

Hugo...................................................................................4,80

Lillet..................................................................................4,80
GUSTO Spritz.....................................................4,80
Limoncello Spritz.....................................4,80

Aperol Spritz (1)................................................4,80
Campari Soda Orange (1)..................4,80

0,2L0,1LSekt / Prosecco



WEISS
W E I N E

Deutschland, Rheinhessen

Deutschland, Rheinhessen

Deutschland, Kaiserstuhl/Baden

Deutschland, Rheinhessen

Grauburgunder
Manz
trocken...................................................6,50

Weissburgunder
Manz
trocken...................................................6,50

Jechtinger
Weisser Sommer
halbtrocken...................................5,50

Cuvée
Herr Doktor 
trocken.................................................. 5,50

Deutschland, Pfalz

Grauburgunder
W wie Vino
trocken.................................................. 6,00 22,30

24,30

19,50

19,50

24,30

0,75L 0,75L0,2L 0,2L

Italien, Gardasee, Aziend Agricola Ca dei Frati

Lugana 
Frati
trocken................................................... 7,90 29,60

Spanien, Castilla

Spanien, Valencia

Sauvignon Blanc-Verdejo
El Paso del Lazo
trocken.................................................. 5,50

Sauvignon Blanc 
Tapas Club bianco
trocken.................................................. 5,50

Weißweinschorle
trocken.................................................. 4,50

19,50

19,50



ROSÉ
W E I N E

Deutschland, Rheinhessen

Frankreich, Languedoc Roussilon

Cuvée
Doktorspiele

Grenache
Plume

halbtrocken...................................5,50

trocken...................................................5,50

19,50

19,50

Frankreich, Provence

Grenache
Miraval & Jolie Pitt 
Cotes de Provence
trocken..................................................11,50 43,10

0,75L0,2L

Spanien, Castilla y Léon

Spanien, Valencia

Tempranillo
El Paso del Lazo 
trocken...................................................4,50

Monastrell
Tapas Club
trocken.................................................. 5,50

17,80

19,50

0,75L0,2L



Deutschland, Rheinhessen

Spätburgunder
Manz 
trocken.................................................. 6,50 24,30

Italien, Venetien, Borgo Molino

Australien, Limestone Coast

Italien, Apulien

Merlot

Shiraz 
Beefsteak Club

Primitivo 
Quattro Conti

Scuri
trocken...................................................5,50

trocken...................................................6,50

trocken...................................................6,50

19,50

24,00

24,00

Spanien

Spanien

Tempranillo-Shiraz 
El Paso del Lazo

Tempranillo 
Tapas Club

trocken...................................................4,50

trocken...................................................5,50

17,80

19,50

0,75L 0,75L0,2L 0,2L

Deutschland, Pfalz

Cuvée Noir 
W wie Vino
trocken...................................................6,00 22,30

ROT
W E I N E

Spanien

Rioja 
Izadi
trocken.................................................. 6,50 21,00



B I E R

San Miguel......................................2,40

San Miguel Pitcher.............................14,50

Hefeweizen...........................................................4,20
Hefeweizen alkoholfrei.................4,20

Hefeweizen Zitrone
alkoholfrei..............................................................4,20

Hefeweizen dunkel.................................4,20

3,90
0,4L

1,5L

0,5LHefeweizen

Bergischer Radler...................................2,80

Bergischer Landbier..........................2,80
Veltins alkoholfrei................................2,80
Schreckenskammer Kölsch .....2,80
Malzbier.....................................................................2,80

Schnaff.......................................................................3,50

Bergischer Radler
alkoholfrei.............................................................2,80

0,33L Flasche

0,25L

Flaschenbier

vom Fass

Reissdorf Kölsch..............2,40
Veltins Pils...................................2,40
Alster (1,3)...............................................2,40
Radler (3)................................................2,40
Drecksack (1,9)..............................2,40
Schuss (1)..............................................2,40

3,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

0,4L0,25Lvom Fass

vom Fass 0,25L

Das berühmte Jazz-Bier der Brüder Das berühmte Jazz-Bier der Brüder 
Julian & Roman WasserfuhrJulian & Roman Wasserfuhr



D E G I S T I V & S H O T

Korn................................................................................. 2,00
Wacholder............................................................2,20
Tequila Silver............................................... 2,00
Tequila Gold..................................................... 2,00
Wodka..........................................................................2,20
Genever.................................................................... 2,00
Sambuca................................................................. 2,00
Ouzo................................................................................. 2,00
Licor 43..................................................................... 2,00
Berliner Luft.................................................... 2,00
Limoncello.......................................................... 2,00
Baileys....................................................................... 2,00
Tunel.............................................................................. 2,50
Hierbas de Mallorca......................... 2,50
Haselnussschnaps............................. 2,50

2cl
Aquavit Linie....................................................2,20
Malteser.....................................................................2,20
Jägermeister.....................................................2,20
Ramazzotti...........................................................2,20
Fernet Branca.................................................2,20
Averna..........................................................................2,20
Amaretto...................................................................2,20

2cl

Auf Wunsch stellt Ihnen unser Personal auch gerne 
unsere Auswahl an alkoholfreien Schnäpsen vor.

Pfirsichschnaps....................................... 2,50
Grüner Apfelschnaps..................... 2,50



K A F F E E & T E E

Café Crema (9) .................................................. 2,50

Espresso (9) ........................................................... 2,00
Espresso doppio (9) ................................. 3,20
Espresso Macchiato (8,9)................. 2,50
Cappuccino (8,9) ................................................ 2,80
Latte Macchiato (8,9) .............................. 3,00
Milchkaffee (8,9).............................................. 3,00
Heiße Schokolade (8) ............................ 2,50

Sahne ........................................................................... 0,30
Sirup (1) ......................................................................... 0,30
Hafer- oder Sojamilch .................. 0,30

Kaffee koffeinfrei ............................... 2,50

Auf Wunsch erhalten Sie all unsere Kaffeekreationen 
auch koffein- und laktosefrei

verschiedene Sorten ........................2,50
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach unserer 
Auswahl

TeeKaffee & Co.



Donnerstag ist Gambas-Tag
1/2 Ki lo  f r ische Gambas

für  15,90 €



Alte Drahtzieherei Verwaltungs- und Betriebs mbH  Wupperstraße 8-10   51688 Wipperfürth
www.altedrahtzieherei.de   gusto@altedrahtzieherei.de  Tel.: 02267 6584111


